MERLOT 2001

Cépage :

100% merlot

Quantité :

1200 bouteilles produites

Dégustation :
Robe rubis tres profonde.

Le nez intense est d'une complexité remarquable.
Aux petits fruits noirs caractéristiques d'un Merlot récolté
a pleine maturité se mélent épices et garrigue (thym).

En bouche, ce cru présente une trés jolie structure
reposant sur des tanins serrés apportant une fraicheur
et une persistance certaine. Les ardmes de mures et

de cassis en attaque se prolongent sur des notes de thym
et de laurier.

Terroir

Parcelle unique de merlot exposé Sud-est sur galets
roulés villafranchiens.

Vinification
Macération de 30 jours.

Ecoulage a chaud en barriques d'un vin de Grands crus
classés (Pape Clément).

Flevage de 12 mois.
Collage unique au blanc d’ceuf.

Embouteillage sans filtration.

Accord mets

Cuisseau de biche, coq au vin.
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