
C U V É E T R A D I T I O N R O S É

C é p a g e s :  

Cinsaut (45 %), Grenache Noir (20 %),
Mourvèdre (20 %), Syrah (15 %).

D é g u s t a t i o n :  

Robe rose tendre, reflets ciel.

Le nez, expressif, évoque une corbeille
de fruits frais (abricot, cerise, poire)
se mêlant à des notes fleurs blanches
(chèvrefeuille).

La bouche, gourmande, explose
de petits fruits rouges (fraise des bois,
framboise) et son équilibre tout
en fraîcheur qui apporte à cette cuvée
une belle persistance aromatique.

Te r r o i r  

Sud Costières.

V i n i f i c a t i o n  

Débourbage au froid ;

Fermentation alcoolique en cuve inox
à basse température (16° C).

A c c o r d  m e t s  

Risotto aux cèpes, tarte aux légumes,
caponata, pissaladière. 

Température de service 9-11° C.

WINE ADVOCATE, 
Robert Parker, 
décembre 2004

Tradition Rosé 2003 : “J’ai
effectivement goûté un superbe
2003 rosé avec un fruité excellent,
une trame consistante 
et une finale ample.”

Note 89/100

F i c h e P r o d u i t

P a l m a r è s

C h â t e a u  M a s  N e u f – 3 0 6 0 0  G a l l i c i a n  

t e l :  0 4 6 6 7 3 3 3 2 3 / f a x :  0 4 6 6 7 3 3 3 4 9  

e - m a i l :  c o n t a c t @ c h a t e a u m a s n e u f . c o m  

w w w . c h a t e a u m a s n e u f . c o m

750 ml, 500 ml, 375 ml
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